
expo prodotti tipici • cooking show • chef stellati e grandi ospiti • degustazioni • piatti e concorsi a tema
street food • laboratori • conferenze • spettacoli • esperienze e visite guidate

T R E D I C E S I M A  E D I Z I O N E

DIANO MARINA  08 • 09 • 10 maggio 2026

organizzazione enti sostenitori main sponsor

aromaticadianese.it
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L’EVENTO
Aromatica è la grande vetrina che 
Diano Marina dedica alle erbe 
aromatiche, ai prodotti tipici liguri, 
alle eccellenze dell’enogastronomia 
regionale e italiana. 

L’edizione numero 13 è in programma 
venerdì 8, sabato 9 e domenica 10 
maggio 2026.

Dal 2005 al 2011 Aromatica si è svolta con cadenza biennale. Dopo una lunga pausa, dal 
2018 l’evento è annuale. Dal 2022 le date di Aromatica non coincidono più con i ponti di 
primavera. Aromatica si distingue perché vuole essere originale e parla di qualità, salute e 
sostenibilità, inserendo ogni anno elementi di novità e curiosità collegati al mondo del food.
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TRE GIORNI DI…
L’accogliente centro pedonale di Diano Marina ospita per tre intense giornate stand dei 
produttori, cooking show, conferenze, laboratori, presentazioni, street food, concorsi e 
premiazioni. In alcuni locali si propongono cene a 4 mani, molti ristoranti presentano menù 
e piatti a tema nei ristoranti.
 
Il numero di visitatori cresce ogni anni 
e supera alcune decine di migliaia, con 
molti stranieri e con notevole afflusso da 
fuori regione. Rilevante l’indotto, diretto e 
indiretto.

La volontà dell’Amministrazione Comunale, 
che ritiene Aromatica centrale rispetto 
al proprio calendario manifestazioni, è 
di continuare sulla strada dello sviluppo, 
rendendola sempre più importante nel 
panorama regionale e nazionale degli 
eventi dedicati all’agroalimentare.
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NOVITÀ • CURIOSITÀ • ESPERIENZE
Per il pubblico, si tratta di una straordinaria occasione 
per approfondire la conoscenza delle erbe aromatiche 
e dei prodotti dell’agroalimentare (ligure e non 
solo), per scoprire le ultime novità, per degustazioni 
e acquisti stuzzicanti, in una cornice ospitale e 
multicolore.

I visitatori vengono coinvolti in numerose attività e 
partecipano a contest, per vivere appieno l’evento: 
sono le “esperienze” di Aromatica, con tante novità 
ogni anno. L’occasione è propizia anche per gli 
operatori, ai quali è offerta la possibilità di attivare 
nuovi contatti e dialogare con addetti ai lavori.
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DIANO MARINA
Diano Marina è una rinomata località della Riviera dei Fiori, in provincia di Imperia, 
“capitale” del Golfo Dianese. È una cittadina signorile, con un accogliente centro 
pedonale, ricco di negozi e locali. La spiaggia, dalla sabbia finissima, è lunga più di 3 km. 
L’enogastronomia è uno dei fiori all’occhiello di questo territorio, con piatti a base di pesce, 
una significativa produzione locale di olive taggiasche e olio evo, vini e prodotti orticoli.

Il Golfo Dianese è composto da 7 Comuni: tre sulla 
costa (Diano Marina, San Bartolomeo al Mare, Cervo) 
e quattro nell’immediato entroterra (Diano Castello, 
Diano Arentino, Diano San Pietro, Villa Faraldi). 
Rappresenta uno dei comprensori turistici più 
rilevanti della Liguria, con numerose strutture ricettive 
e circa 1 milione di presenze annue. Dista 40 km da 
Sanremo, 100 da Genova e 200 da Torino.

La nuova pista ciclabile facilita i collegamenti 
all’interno del comprensorio e lo spostamento 
in altre località della Riviera.

Diano Marina
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EXPO PRODOTTI TIPICI
I prodotti agricoli tipici del territorio come le piante aromatiche, l’olio extra vergine, le 
olive taggiasche, i vini, e altre specialità di rinomate aziende liguri, unitamente ad alcune 
eccellenze provenienti da altre regioni, sono i protagonisti dell’area espositiva di Aromatica.

Le vie del centro cittadino ospitano inoltre gli 
specialisti del “cibo da strada” che, sui loro mezzi 
speciali, preparano appetitose specialità utilizzando 
anche le erbe aromatiche ed i prodotti della Riviera 
ligure.
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OSPITI
Le ultime edizioni di Aromatica sono state caratterizzate dalla visita di ospiti illustri 
quali Ernst Knam, Oscar Farinetti, Tracy Eboigbodin ed Eleonora Riso (vincitrici di 
Masterchef), Tinto (Nicola Prudente), Teo Musso, Andrea Pieroni, Paolo Massobrio e dagli 
ultimi tre vincitori del Campionato mondiale di pesto al mortaio. Numerosissimi gli chef 
stellati che hanno nobilitato le varie edizioni di Aromatica: Michelangelo Mammoliti, 
Ivano Ricchebono, Flavio Costa, Jorg Giubbani, Jacopo Chieppa, Enrico Marmo, Giuse 
Ricchebuono, Fabio Ingallinera, Giorgio Servetto, Giuliano Sperandio, Paolo Griffa, Gabriele 
Boffa, Igles Corelli, Erika Gotta e così via.
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COOKING SHOW
Il cooking show è il momento che mette in luce le personalità degli chef al di fuori delle 
loro cucine. Aromatica mette in vetrina chef stellati, chef rinomati, chef emergenti, per dar 
loro la possibilità di esprimersi di fronte ad un pubblico interessato e competente.

Il palco - attrezzato con un’apposita area cucina e 
arricchito dalla presenza di un maxischermo - ospita 
abitualmente molteplici cooking show. Ne sono 
protagonisti, oltre agli chef, le aromatiche e i prodotti 
del territorio.
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CENE A 4 MANI 
Le Cene a 4 mani sono uno degli elementi caratterizzanti di Aromatica. Aggiungono 
creatività alla straordinaria qualità e unicità dei prodotti e dei profumi della Riviera ligure, 
con proposte che appagano i palati più raffinati. Tutti gli appuntamenti, ospitati in locali 
di Diano Marina e del Golfo Dianese, sono accompagnati dalla degustazione di vini liguri, 
serviti da sommelier qualificati.

Le Cene a 4 mani sono l’evento nell’evento.
Aggiungono creatività alla straordinaria qualità e unicità dei prodotti 
e dei profumi della Riviera ligure, con proposte che appagano i palati 
più raffinati. Tutte le cene, ospitate in locali di Diano Marina e del 
Golfo Dianese, sono accompagnate dalla degustazione di vini 
liguri, serviti dai sommelier di Ais e Fisar.
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PROTAGONISTA LA LIGURIA 
Un’apposita area è dedicata a presentazioni, degustazioni, dibattiti e laboratori, con 
protagonisti i prodotti più rappresentativi della Liguria e eccellenze di altre regioni. Dal 
2019 viene assegnato il Premio Aromatica ad un operatore del settore, originario del 
territorio, che si sia particolarmente distinto a livello nazionale e/o internazionale.
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INIZIATIVE COLLATERALI
La Liguria e le aromatiche sono protagoniste anche di momenti culturali e di 
intrattenimento, con la partecipazione di ospiti illustri (giornalisti, esperti, docenti 
universitari, autori). In occasione di Aromatica, numerose sono le occasioni proposte dai 
commercianti, dagli operatori, dalle associazioni e dagli altri Comuni del Golfo Dianese: 
concorso vetrine; piatti a tema; cocktail aromatici nei bar; prodotti speciali nelle panetterie 
e gelaterie; “esperienze” e appuntamenti outdoor alla scoperta del territorio (visite guidate, 
escursioni, degustazioni nei frantoi e nelle cantine).
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AROMATICA OFF
Nei mesi che precedono l’evento 
si susseguono appuntamenti 
speciali a tema e iniziative di 
promozione “del bello e del 
buono”, rivolti agli appassionati 
e/o rivolti agli addetti ai lavori, 
con la partecipazione di ospiti 
importanti. Anche in trasferta: nel 
2025, ad esempio, Aromatica è 
andata in tour a Torino, Cuneo, 
Savigliano e Genova (Euroflora). 
L’obiettivo per l’edizione 2026 è di 
varcare i confini nazionali.

Numerose sono state nel tempo 
le partnership perfezionate 
in questi anni con enti, altre 
manifestazioni, aziende e attività. 
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COMUNICAZIONE
È prevista un’importante campagna promozionale che varcherà 
i confini regionali, arrivando in tutto il Nord Italia e in Francia. 
Vengono utilizzati sia i canali tradizionali che i più moderni 
strumenti di comunicazione. 
Nelle scorse edizioni più 
volte sono state presenti 
le telecamere della Rai. Il 
progetto 2026 prevede il 
coinvolgimento di travel 
& food blogger e di 
importanti giornalisti ed 
esperti, che andranno 
anche alla scoperta 
delle bellezze del 
territorio. Aromatica è 
una vetrina anche per 
le aziende che partecipano e abbinano 
il loro nome all’evento.
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I NUMERI DI AROMATICA 2025
• 40.000 visitatori

• 250 attività coinvolte

• 100 espositori

• 50 ospiti

• 40 appuntamenti tematici

• 25 ospiti del settore

• 15 cooking show

• 3 cene a 4 mani
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Aromatica è un evento del Comune di Diano Marina.

Organizzazione: Gestioni Municipali Spa

PARTNER 2025

Compartecipazione: Regione Liguria e Camera di Commercio Riviere di Liguria.

Patrocini: Ministero dell’Agricoltura, della Sovranità Alimentare e delle Foreste, 
Università di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, Prefettura e Provincia di Imperia, 
Comuni del Golfo Dianese.

Lungo e prestigioso è l’elenco di sponsor, partner e fornitori tecnici.

Aromatica è un evento del Comune di Diano Marina.

Organizzazione: Gestioni Municipali Spa

PARTNER 2024
Sostenitori: Regione Liguria e Camera di Commercio Riviere di Liguria
Patrocini: Ministero dell’Agricoltura, della Sovranità Alimentare e delle 
Foreste; Università di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, Prefettura 
e Provincia di Imperia, Comuni del Golfo Dianese.
Aromatica è inoltre supportata e si avvale della partnership    
di importanti aziende private e di fornitori selezionati.



CONTATTI
Segreteria Organizzativa: Agenzia Immedia

aromaticadianese@gmail.com 

+39 335 838 6433

www.aromaticadianese.it 

Vedi il video 
di Aromatica 

2024

aromaticadianese

Vedi il video di 
Aromatica 2025


